/UM DOKL

Klare Rindsuppe
mut Leberknodel, Frittaten oder Nudeln (1.¢.¢;.1.)1)

Knoblauchcremesuppe
mit Brotwiirfeln und Schnittlauch (1.c.1)

Dokl “s Suppenteller
mit Rindfleisch, Nudeln und Wurzelgemiise (1.¢.1)

Tagessuppe

Fragen Sie unser Servicepersonal nach dem aktuellen Tagesangebot

& e

1% steirisches Backhendl ohne Beilage
dazu Prerselbeer (\.C.C.1.).0O)

Ganzes steirisches Backhendl
dazu Preiselbeer (\.C.C.1.)M.0O)

Gemiiselaibchen gebacken
serviert mut Sauerrahmdip,
dazu Salat vom Bullet (\.C.C.1.)V.O)

Gebackene Schweinsleber
mit Rers, Preiselbeeren und Sauce 1artare (\.1..G.0.C)

MITTAGSKARTT.

Wellnessteller
genuschte Salatvariation mit Joghurtdressing ﬂ%@
und frischen Friichten dazu nach Wahl: inglelang

gegrillte Hendl[bruststreifen (C,G,L.M,0) oder Falatel (Vegan) (1.)1.0,1.11)

Gebackenes Zander- und Forellenfilet

1m Kiirbiskernmantel mit Erdiapfel dazu Sauce Tatar (\,¢.D.¢,1.)1,0)

Calamar vom Grill

aut Knoblauch-Kriutersauce und Knoblauchbaguette (A.C.D.C.I1.1.).0)

Grillteller

Hendlbriistchen, gegrilltes Rindlfleisch,

Schwernertickensteak, Wiirstl und Zwiebel,

serviert mit Pommes frites und frischem Gemdiise (\.C.C.LN.O)

Hiihnerbrustfilet

gebraten 1m Natursafter!, mit Krauterbutter
dazu Butterrers und Marktgemuiise (G.1.)1.0)

Wiener Schnitzel vom Schwein
dazu Butterreis und Preiselbeeren (1\.C.C)

vom Huhn

Cordon Bleu vom Schwein
gettillt mit Schinken und Kise,
dazu Pommes frites, Ketchup und Preiselbeeren (1.C.C)

SALATE VOM BUFFET
GrolRe Salatschussel

Kleine Salatschussel

ALLERGENENINFORMATION 2014 gemifl Codex-Empfehlung A=Glutenhaltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Eier, D=Fisch, E=Erdnuss, F=Soja, G=Milch oder Laktose, H=Schalenfriichte, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam, O=Sulfite, P=Lupine,

R=Weichtiere*

Auch bei der sorgfaltigsten Arbeit konnen unsere Speisen Spuren von den oben angefiihrten allergenen Stoffen enthalten!
Wir bitten bei Allergikern um Info an unser Serviceteam! Danke!



